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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA — Cze$é 2

Usluga cateringowa podczas IV Ogoélnopolska Konferencja Psychologii Klinicznej Dzieci i Mlodziezy

organizowanej
w dniach 28-29 maja 2026 r. dla 180 0séb.

1. Termin realizacji zamowienia: 28-29 maja 2026 r.

2. Tlo$¢ uczestnikow: 180 0sob.

3. Miegjsce realizacji: Palmiarnia UZ w A-16, al. Wojska Polskiego 69, 65-762 Zielona Gora.

4. Czas trwania konferencji: 2 dni, godzinach 9:00-18:00.

5. Usluga cateringu w kazdym z dwéch dni konferencji:

1) przerwa kawowa dla 180 os6b: 12:45 (gotowos¢ od godziny 12:00),
2) obiad/lunch dla 180 oséb, godzina: 15:00.

6. Wykonawca zapewnia dowo0z cateringu o ustalonej godzinie na miejsce realizacji konferencji.

7. Ustuga musi obejmowac zapewnienie odpowiedniej zastawy porcelanowej oraz szklanej wraz ze sztuécami,
nakrycie stotu szwedzkiego, transport potraw, obstuge kelnerska, obstuge porzadkowa (sprzatanie) przed, w
trakcie i po cateringu.

8. Wykonawca zapewnia odpowiednie urzadzenia grzewcze - w tym rowniez przediuzacze, kable niezbednych do
ich podtaczenia i do wykonania ustugi.

9. Wykonawca musi uwzgle¢dni¢ réznorodnos¢ serwowanych dan.

10. Wykonawca zobowigzuje si¢ do:

a) przyrzadzenia positkéw w dniu swiadczenia ustug cateringowych,

b) przygotowywania positkow na bazie produktéw wysokiej jakosci,

¢) dania i napoje gorace powinny posiada¢ odpowiednig temperature w momencie podania,

d) przygotowywania potraw z surowcOw wysokiej jako$ci, $wiezych, naturalnych, mato przetworzonych,
z ograniczong iloScig substancji konserwujacych, zageszczajacych, barwiacych lub sztucznie
aromatyzowanych; positki nie moga by¢ wykonywane z produktow typu instant, np. zupy w proszku i sosy
w proszku oraz produktéw gotowych,

e) w przypadku produktéw przetworzonych, takich jak kawa, herbata, ciastka kruche, soki, woda, cukier,
mleko, itp. Wykonawca zobowiazuje si¢, ze beda one posiada¢ date przydatnosci do spozycia wygasajaca
nie wezesniej niz na 1 miesigc po dniu wykonania ustugi,

f) kawa z ekspresu samoobstugowego w ilosci 5 szt.

11. Menu: 28.05.2026

NAZWA Hos¢

PRZERWA KAWOWA

1. Kawa z ekspresu 360 por.
2. Herbata czarna 180 por.
3. Herbata owocowa 180 por.
4. Cukier w saszetkach jednorazowych o gramaturze 5g 3000 szt.
5. Smietanka do kawy 10 ml 540 szt.
6. Mleko owsiane 41
7. Cytryny (do herbaty i do wody) (Swieze, umyte) — gotowe do spozycia 180 szt.
8. Woda gazowana 0,5 L 180 szt.
9. Woda niegazowana 0,5 L 180 szt.
10. Sok jabtkowy 5L
11. Sok pomaranczowy 45 L
12. Sernik (1 por. —100g) 180 por.
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13. Jabtecznik (1 por. — 100g) 180 por.
14. Grapefruit - gotowe do spozycia 60 szt.
15. Pomarancza — gotowe do spozycia 120 szt.
16. Winogrona — gotowe do spozycia 5 kg
17. Banany — gotowe do spozycia 8 kg
18. Mini deserki 270 szt.
DANIA LUNCHOWE

19. Zupa lunchowa: trzy do wyboru — w tym jedna vege (1 por. 250 ml) 180 por.
20. Element migsny — na lunch (min. 140 g) lub zamiennik bezmigsny 180 por.
21. Element skrobiowy — na lunch (ziemniaki, ryz, makaron - min. 200 g) 540 por.
22. Suréwka lub jarzyna — na lunch 3 do wyboru (np. marchew, kalafior,

buraki - min. 100 g) 180 por.

12. Menu: 29.05.2026
NAZWA Ios¢
PRZERWA KAWOWA
1. Kawa z ekspresu 360 por.
2. Herbata czarna 180 por.
3. Herbata owocowa 180 por.
4. Cukier w saszetkach jednorazowych o gramaturze 5g 3000 szt.
5. Smietanka do kawy 10 ml 540 szt.
6. Mileko owsiane 41
7. Cytryny (do herbaty i do wody) (Swieze, umyte) — gotowe do spozycia 180 szt.
8. Woda gazowana 0,5 L 180 szt.
9. Woda niegazowana 0,5 L 180 szt.
10. Sok jabtkowy 5L
11. Sok pomaranczowy 45 L
12. Sernik (1 por. —100g) 180 por.
13. Jabtecznik (1 por. — 100g) 180 por.
14. Grapefruit - gotowe do spozycia 60 szt.
15. Pomarancza — gotowe do spozycia 120 szt.
16. Winogrona — gotowe do spozycia 5kg
17. Banany — gotowe do spozycia 8 kg
18. Mini deserki 270 szt.
DANIA LUNCHOWE

19. Zupa lunchowa: trzy do wyboru —w tym jedna vege (1 por. 250 ml) 270 por.
20. Element migsny — na lunch (min. 140 g) lub zamiennik bezmigsny 180 por.
21. Element skrobiowy — na lunch (ziemniaki, ryz, makaron - min. 200 g) 540 por.
22. Suréwka lub jarzyna — na lunch 3 do wyboru (np. marchew, kalafior,

buraki - min. 100 g) 180 por.
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